VazZeni pratelé viné a chuti jablek,

dovolujeme si Vas pozvat k soutéZi i ochutnavce nejlepSich jable¢nych moucniku,
ktera se bude konat v ramci programu tradi¢ni akce na kolonade v Marianskych
Laznich - Lazerniského festivalu jablek.

Podminky soutéze:

e SoutéZici pfipravi 6 porci libovolného jable€ného mouéniku.

e Podil jablek v naplni musi €init minimalné 60 % hotového vyrobku.

e Je nutné prilozit seznam pouZzitych ingredienci, nebo recept.

e Vyrobky musi byt pripraveny z ¢erstvych a nezavadnych surovin.

e \yrobky prineste pfimo na kolonadu v nedéli 15. 10. mezi 8.30 az 9.30 na
nevratném podnosu, pFetazené potravinaiskou folii, oznaCené samolepkou
s VasSim jménem, adresou a receptem. Pfijem probiha u stanku Hotelové Skoly.

Vyrobky budou hodnoceny odbornou komisi na misté, ktera bude posuzovat vzhled,
chut a originalitu moucniku. Ceny budou udéleny pro 1., 2., a 3. misto a specialni
cena pro kreativitu.

Vyhla8eni vitéz( bude v nedéli 15. 10. ve 13.25 na kolonadé.
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